
Du 7 au 11  juillet Du  14 au  18  juillet                                                                                                        Du  21 au  25  juillet                              Du 28  juillet au 1 aout    

Les recettes proposées peuvent contenir des allergènes.
Merci de bien vouloir consulter le tableau des allergènes référent pour plus d'infomations.

En cas de problèmes d'approvisionnement, les menus sont susceptibles d'être modifiés.

Concombre sauce ciboulette
Filet de lieu sauce au citron

Riz safrané
Cantal

Compote

Salade de melons
Aioli provençal maison

Vache qui rit
Tarte aux pommes

Tian de légumes et coulis de tomates
Emincé de bœuf aux olives

Pomme de terre vapeur
Tome

Fruit de saison

Salade de pois chiches
Saucisse de porc

Saucisse de volaille
Ratatouille maison

Kiri
Fruit de saison

Betteraves persillées
Bœuf à la St Gilloise

Duo de riz de Camargue
Gouda
Pêche

Feulleté au fromage
Omelette

Tomates provençales
Yaourt aux fruits
Fruit de saison

Salade composée
Rôti de bœuf au jus

Ratatouille
Fromage

Tarte au chocolat

Tomates à la stracciatella
Spaghetti à la bolognaise

Panna cotta aux fruits rouges

Macédoine mayonnaise
Seiche à la sétoise

Coquillettes
Fromage
Pastèque

La Restauration scolaire 
MENUS DU MOIS DE JUILLET 2025

Menus contrôlés par un diététicien-nutritionniste.

Carottes râpées
Rôti de veau sauce aux olives

Torsade
Emmental râpé
Fruit au sirop

Salade épeautre et lentilles
Gnocchi à la tomate gratiné

Fromage blanc au sucre
Pastèque

Salade verte aux croûtons et mais
Filet de poisson sauce ciboulette

Polenta maison
Camenbert

Fruit au sirop

Melon
Saucisse de brebis
Saucisse de volaille

Purée de pomme de terre
Yaourt sucré

Purée de fruits

Cocktail de cuidités
Tielle sétoise
Salade verte
Verre de lait
Madeleine

Férié

Salsa tomate comcombre
Emincé de dinde au curry

Gratin de courgettes maison
Crème dessert au chocolat et biscuit

Haricots verts en salade
Pizza maison au fromage

Feuille de chêne et dés de fromage
Verre de lait

Brioche nature

Taboulé maison
Œufs brouillés

Epinards à la béchamel
Yaourt nature
Fruit de saison

Tomates mozzarella basilic
Poulet au citron

Haricots beurre persillés
Tarte au flan maison

Rosette beurre cornichons
Jambon de dinde  

Couscous au poulet
Semoule

Flan au caramel
Salade de fruits
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