COMMUNALTE DI COMMUNIS
DE PETITE
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LUNDI
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LA RESTAURATICON SCOLAIRE
MENUS DU 5 AU 9 JANVIER 2026

Menus controlés par un diététicien-nutritionniste
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Pain et Raspaillou
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En cas de problemes d'approvisionnement, les menus sont susceptibles d’étre modifiés.
Les recettes proposées peuvent contenir des allergénes. Merci de bien vouloir consulter le tableau des allergénes référent ci-dessous pour plus d'informations.
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Plus d’infos sur le service
RESTAURATION SCOLAIRE
en scannant le QR code.
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ALLERGENES
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: Céleri 7 :Lupin 12 :Sésame
:Fruitsacoque 8 :Mollusques 13 :Soja
: Crustacés 9 :Moutarde 14 - Sulfites
: Gluten 10 : Oeuf



COMMUNALTE DI COMMUNIS
DE PETITE
CAMARGUE

LUNDI
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LA RESTAURATICON SCOLAIRE
MENUS DU 12 AU 16 JANVIER 2026

Menus controlés par un diététicien-nutritionniste
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En cas de problemes d’'approvisionnement, les menus sont susceptibles d’étre modifiés.

MERCREDI

Velouté de courge
—
_% m |\@/| & 14

Omelette au fromage
Fal o L
= M| @ & 1

Pommes de terre rissolées

Yaourt & la vanille

m &

Salade d'orange

Gros pain
5

JEUDI

Salade de mache
8 14

Pot-au-feu

A - T o
gy e | m = 9

Ernmental

Lingot créole
& 10

Pain et RaSpa”lﬂU
P
E ri 5
B l\ﬂ:_a/l

10

20

Plus d’infos sur le service
RESTAURATION SCOLAIRE
en scannant le QR code.
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Les recettes proposées peuvent contenir des allergénes. Merci de bien vouloir consulter le tableau des allergénes référent ci-dessous pour plus d’'informations.

Indication
: e
Produit local @ Géographigue i@f

Certifié Protégee
[ ] L Appelation p
m Agriculture @n d'l:c';:rigine A3
Biologique 25 Protégée AT

LABELS
Viande Aide UE 3
Origine *“_- destination
- .
France des écoles
Produit .. AideUES
issud'un T destination

ESAT T des écoles

Péche . HauteValeur
durable = Erwironnementale
Produit s Fajt Maison

Label

Rouge % Alternative

ALLERGENES
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COMMUNALTE DI COMMUNIS
DE PETITE
CAMARGUE
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LA RESTAURATICON SCOLAIRE
MENUS DU 19 AU 23 JANVIER 2026

Menus controlés par un diététicien-nutritionniste
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Poulet roti
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En cas de problemes d’'approvisionnement, les menus sont susceptibles d’étre modifiés.
Les recettes proposées peuvent contenir des allergénes. Merci de bien vouloir consulter le tableau des allergénes référent ci-dessous pour plus d’'informations.
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Plus d’infos sur le service
RESTAURATION SCOLAIRE
en scannant le QR code.
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ALLERGENES
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LA RESTAURATION SCOLAIRE e d,inf @o

MENUS DU 26 AU 30 JANVIER 2026 RESTAURATION SCOLAIRE

COMMUNAUTE DE COMMUMNES en scannant le QR code.
DE PETITE

CAMARGUE

Menus controlés par un diététicien-nutritionniste
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En cas de problemes d’'approvisionnement, les menus sont susceptibles d’étre modifiés.
Les recettes proposées peuvent contenir des allergénes. Merci de bien vouloir consulter le tableau des allergénes référent ci-dessous pour plus d’'informations.
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