LA RESTAURATICON SCOLAIRE
MENUS DU 2 AU 6 FEVRIER 2026
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DE PETITE
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Menus controlés par un diététicien-nutritionniste
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Plus d’infos sur le service
RESTAURATION SCOLAIRE
en scannant le QR code.
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Salade créole
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En cas de problemes d'approvisionnement, les menus sont susceptibles d’étre modifiés.
Les recettes proposées peuvent contenir des allergénes. Merci de bien vouloir consulter le tableau des allergénes référent ci-dessous pour plus d'informations.
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ALLERGENES
1 :Arachide 6 :Lait 11 : Poisson
2 :Céleri 7 :Lupin 12 :Sésame
3 :Fruitsacoque 8 :Mollusques 13 :Soja
4 :Crustacés 9 :Moutarde 14 - Sulfites
5 :Gluten 10 : Oeuf



COMMUNALTE DI COMMUNIS
DE PETITE
CAMARGUE
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LA RESTAURATICON SCOLAIRE
MENUS DU 9 AU 13 FEVRIER 2026

Menus controlés par un diététicien-nutritionniste
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En cas de problemes d’'approvisionnement, les menus sont susceptibles d’étre modifiés.
Les recettes proposées peuvent contenir des allergénes. Merci de bien vouloir consulter le tableau des allergénes référent ci-dessous pour plus d’'informations.
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Plus d’infos sur le service
RESTAURATION SCOLAIRE
en scannant le QR code.
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ALLERGENES
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2 :Céleri 7 :Lupin 12 :Sésame
3 :Fruitsacoque 8 :Mollusques 13 :Soja
4 :Crustacés 9 :Moutarde 14 - Sulfites
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COMMUNALTE DI COMMUNIS
DE PETITE
CAMARGUE
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LA RESTAURATICON SCOLAIRE
MENUS DU 16 AU 20 FEVRIER 2026

Menus controlés par un diététicien-nutritionniste
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Salade de betteraves aux oignons
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En cas de problemes d’'approvisionnement, les menus sont susceptibles d’étre modifiés.
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Plus d’infos sur le service
RESTAURATION SCOLAIRE
en scannant le QR code.
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Macédoine de légumes mayonnaise
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Brassé aux fruits
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Les recettes proposées peuvent contenir des allergénes. Merci de bien vouloir consulter le tableau des allergénes référent ci-dessous pour plus d’'informations.
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4 :Crustacés 9 :Moutarde 14 - Sulfites
5 :Gluten 10 : Oeuf



LA RESTAURATION SCOLAIRE 90

Plus d’infos sur le service

MENUS DU 23 AU 27 FEVRIER 2026 RESTAURATION SCOLAIRE

COMMUNAUTE DE COMMUMNES en scannant le QR code.

CAMARGUE PETITES VACANCES

Menus controlés par un diététicien-nutritionniste
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En cas de problemes d’'approvisionnement, les menus sont susceptibles d’étre modifiés.
Les recettes proposées peuvent contenir des allergénes. Merci de bien vouloir consulter le tableau des allergénes référent ci-dessous pour plus d’'informations.
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