Restauration scol
A Futite

Allergénes contenus dans les plats servis

uivant le decret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a l'information de sconsommateurs sur les allergens
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Date  Type Plat Al g g 8 £_2 g E s~ I g I
Lundi » Feuille de chéne
1
e
8 j Haut de cuisse de poulet roti
e
m P
a v Purée de courgettes T
' " Flan caramel
s . Cookie P P T T
R Gros pain [2)
V]
2
4
Mardi » Salade de lentilles aux oignons doux T P
i é
° j Quenelle a la napolitaine T P T [ [ T T
e
m . . s
a “  Haricots beurre persillés T P P
r " Fromage a tartiner P
s ¢ Fruit de saison
, Gros pain p
0
2
4
Mercredi| , Salade composee P P
2
e
0 /  Spaghetti P T B .
m e
a v Bolognaise
' ! Emmental rapé P
s . Crumble aux pommes
5 Gros pain p
o Marbreé au chocolat P 1 P P
2 Fruit de saison
2 Yaourt a boire [2)
Jeudi » Macedoine de legumes P P
2
e
! j  Gardianne de taureau T P T T T T
e
m .
a v Pomme de terre grenaille
r " Mimolette P
s . Fruit de saison
5 Rasnaillou p
1]
2
4
Vendredi| , Salade de petit epeautre P P P
2
e
2 j  Poisson frais P
e
m .
a v Poélée de ratatouille T T
' ! Cantal ieune P
s . Fruit de saison
5 Gros pain p
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vinaigrette maison composée d’huile, de sel, de vinaigre et de moutarde. Contenant les allergénes Moutarde, Anhydrides sulfureux et Sulfites . T = Trace d'allergenes P= Presence d'allergne




