Allergénes contenus dans les plats servis
Semaine du 8 au 12 septembre 2025

Affichage suivant le décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes
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Allergénes contenus / 2 DLOL AL

dans les plats servis Graines de
Céréales Crustacés et Nelifs of o Poissons et oute sésame et
contenant du produits a base | produits a base produits a base
gluten de crustacés - : de poissons de graines de
sésame

Anhydride

sulfureux et Lupin et produits
produits a base & base de lupin

de sulfites

Mollusques et
produits a base
de mollusques

Soja et produits a | Lait et produits a Céleri et produits
base de soja base de lait a base de céleri

Salade de pois chiches aux oignons P
Pennes au parmesan
Ratatouille

Fruit de saison

Déjeuner

Lundi 8

Tomates mozzarella

Haut de cuisse de poulet
Pommes de terre grenailles
Fruit au sirop

Déjeuner

Mardi 9

Pain

Pizza maison
Réti de veau au jus
Gratin de courgette

Déjeuner

Hr s R e
Mercredi 10 € 5disun

Cake au chocolat

Compote

Yaourt a boire

Feuille de chéne mimosa
Sauté de porc a la moutarde
Sauté de dinde a la moutarde
Ebly aux petits légumes

Petit filou au chocolat

Déjeuner

Jeudi 11

Raspaillou

Macédoine mayonnaise
Poisson frais sauce provencale
Pépinette de Savoie

Fromage

Fruit de saison

Déjeuner

Vendredi 12

Pain

T=Trace d'allergénes P =Présence d'allergénes




