Date Type

Restauration scolaire

Plat

Arachfde et
Produits 5 base

Allergénes contenus dans les plats servis

Ao Dotite Camargue
Affichage suivant le decret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a I'information de sconsommateurs sur les allergens

Poissons et
Porduits 3 pase
de Poissons
5012 et progiyjts 3
base de Soja

Pistache
(I‘“fs et produits
a base d'oeyfs

Crustacgs
de Gluten
Amande -
Noisette - Noix -
Graine de
Sesame et
Produits 3 s,
de Sesame
upin et produits
a base de lupin
Moutarde ot
| [Oferoduits 4 base
de Moutarge

Cr(-'Stace's et
Produits & bas ge
a base de cgjeyi
Cereales a base
Fruits 5 coque -
Fait et progyits 5
base de g

d'arachige
(Celeri et Produits

Lundi o
4

v - w3
S e scoewon

|
|
O

Betteraves persillees

|
O

Blanauette de veau

Riz pilaf
Tomme noire
Fruit de saison
Gros pain

OO

Mardi

v oflsnvon

v - w3

Feuille de chéne
Filet de lieu la catalane

Haricot verts persillés
Creme dessert a la vanille
Biscuit

Rasnaillou

S S - o0

N o

4

Mercredi
6

v - w3

Potage de l[egumes maison
Meuniére de filet de poisson

Purée de pomme de terre
Fromage blanc au sucre
Fruit de saison

Gros pain

S %3S 0~ 0

OO H ™
]
o)

N o

IS

rruit de saison
Beignet aux pommes

Jeudi

v - w3

Yaourt g boijre
Duo de carottes rapées

Boulette de beeuf sauce tomate

Torsade
Emmental rapé
Compote

Gros pain

S %3S~ 0

N o

4

Vendredi
8

v - w3

N o

Crépe a 'emmental
Oeufs
a laflorentine

Carré au lait de vache
Fruit de saison

S %3S~ 0

Gros pain

4

user les allergenes autres que ceux a declaration obligatoire.Toutes les crudités ou salades composées fabriquées dans nos cuisines centrales ne sont pas assaisonnées. L'assaisonnement est effectué sur chaque restaurant avec de la

La Communauté de Comuunes de Petite Camargue n'est pas en mesure de di

vinaigrette maison composée d’huile, de sel, de vinaigre et de moutarde. Contenant les allergénes Moutarde, Anhydrides sulfureux et Sulfites . T = Trace d'allergenes P= Presence d'allergne



