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Allergénes contenus dans les plats servis
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Affichage suivant le decret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a I'information de sconsommateurs sur les allergens
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de Moutarde
a base d'ceufs
Poissons et
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de Poissons
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de Mollusques
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Salade de coauillettes
Quenelle en béchamel

Haricots verts persillés
Brie

Fruit de saison
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Mardi
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Tomates mozzarella au basilic
Escalope de dinde au curry

Eblv

Cocktail de fruit au sirop
@ros pain
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Mercredi

P
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Tarte au fromage maison
(Eufs brouillés
Fricassée d’aubergines maison

Salade de fruit frais maison
@ros pain

Gateau au vaourt maison
Verre de lait bio
Fruit de saison

Jeudi
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Salade de melon
Poisson sauce ciboulette
Choux fleurs gratinés

Yaourt nature
Muesli au chocolat
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Gros bain

Vendredi

z
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Feuilleté au fromage
Sauté d’agneau

Carottes persillées
Camembert

Fruit de saison

S0 3 S 0~ 00
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Gros bain
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