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Friand au fromage
Blanauette de veau Aop
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Pudding aux fruits confits
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Carre de chocolat
Madeleine
Jus de fruit
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Pizza a la tomate maison

Roti de porc a la sauge
Roti de dinde a la sauge
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Choux Fleur vinaigrette
7 Curry de Brebis
Gnocchi au beurre
Emmental a la coupe
Compote de pommes
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maison composée d’huile, de sel, de vinaigre et de moutarde. Contenant les allergénes Moutarde, Anhydrides sulfureux et Sulfites . T = Trace d'allergenes P= Presence d'allergne



