
Affichage suivant le decret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif à l'information de sconsommateurs sur les allergens

Allergénes contenus dans les plats servis 

Date Type Plat Ar
ac

hi
de

 e
t 

pr
od

ui
ts

 a
 b

as
e 

d'
ar

ac
hi

de

Cr
us

ta
cé

s 
et

 
pr

od
ui

ts
 à

 b
as

 d
e 

cr
us

ta
cé

s

Cé
le

r i 
et

 p
ro

du
its

 
à 

ba
se

 d
e 

Cé
le

ri

Ce
re

al
es

 à
 b

as
e 

de
 G

lu
te

n

Fr
ui

ts
 a

 c
oq

ue
 - 

Am
an

de
 - 

N
oi

se
tt

e 
- N

oi
x 

-  
Pi

st
ac

he
G

ra
in

e 
de

 
se

sa
m

e 
et

 
pr

od
ui

ts
 à

 b
as

e 
de

 S
es

am
e

La
it 

et
 p

ro
du

its
 à

 
ba

se
 d

e 
la

it

Lu
pi

n 
et

 p
ro

du
its

 
à 

ba
se

 d
e 

lu
pi

n

M
ou

ta
rd

e 
et

 
pr

od
ui

ts
 à

 b
as

e 
de

 m
ou

ta
rd

e

M
ol

lu
sq

ue
s e

t 
pr

od
ui

ts
 à

 b
as

e 
de

 M
ol

lu
sq

ue
s

Œ
uf

s 
et

 p
ro

du
its

 
à 

ba
se

 d
'œ

uf
s

Po
iss

on
s 

et
 

po
rd

ui
ts

 à
 b

as
e 

de
 P

oi
ss

on
s

So
ja

 e
t p

ro
du

its
 à

 
ba

se
 d

e 
So

ja

Su
lfi

te
s 

et
 

pr
od

ui
ts

 a
 b

es
 d

e 
su

lfi
te

s

Lundi  Tarti  thon et sa tartine P T T P T P
 
Brandade de morue T T T T P T T T P
 
parmentière 
Kiri bio P
Pomme 
Gros pain P
 
 
 

Mardi Batavia et dès d'emmental P P P
 
Carbonade Flamande P T P P
 
Jeunes carottes persillées P P
 
Gaufre de bruxelles P P P
Gros pain P
 
 
 

Mercredi Concombre en salade P P
 
Paella au poisson maison P T T T P P P
 
 
Manchego P
Pastèque 
Gros pain P
Compote 
Croissant P T T P P T
Petit suisse sucré P

Jeudi Tomates mozzarella au basilic P P P
 
Spaghetti P P T T
 
Bolognaise T P
 
Panna cotta à la vanille T T P T T
Gros pain P
 
 
 

Vendredi Salade d'épeautre aux pommes P P P
 
Œufs P
 
à la florentine P P P
Yaourt des Fjord P
Fraise à la croc 
Raspaillou P
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La Communauté de Comuunes de Petite Camargue n'est pas en mesure de diffuser les allergenes autres que ceux à declaration obligatoire.Toutes les crudités ou salades composées fabriquées dans nos cuisines centrales ne sont pas assaisonnées. L’assaisonnement est effectué sur chaque restaurant avec de la 

vinaigrette maison composée d’huile, de sel, de vinaigre et de moutarde. Contenant les allergènes Moutarde, Anhydrides sulfureux et Sulfites . T = Trace d'allergenes P= Presence d'allergne


