Allergénes contenus dans les plats servis
Semaine du 16 au 20 juin 2025

Affichage suivant le décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a l'information des consommateurs sur les allergénes
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dans les plats servis Graines de
Céréales Crustacés et Poissons et ’ - : . o : outarde ¢ sésame et
N i Soja et produits a | Lait et produits a Céleri et produits ) N s
contenant du produits a be,zse sed produns_ a base base de soja e e [ A b el A prodmtg a base
gluten de crustacés de poissons de graines de
sésame

Anhydride

sulfureux et Lupin et produits
produits a base & base de lupin

de sulfites

Mollusques et
produits a base
de mollusques

Macédoine de légumes P
Sauté de dinde a la moutarde P
Pois chiches aux herbes P
Fromage

Fruit de saison

Déjeuner

Lundi 16

Pain

Pépinettes en salade
Sauté d'agneau au curry
Jeunes carottes persillées
Ossau Iraty

Melon

Pain

Déjeuner

Mardi 17

Coleslaw maison
Hot dog
Frites au four

Déjeuner

Mercredi 18

Pain beurre confiture

Fruit de saison

Compote

Tomates mozzarella basilic
Quenelle béchamel
Haricots beurre

Semoule au caramel

Déjeuner

Jeudi 19

Raspaillou

Taboulé

Poisson frais sauce citron
Gratin de courgettes
Vache qui rit

Fruit de saison

Déjeuner

Vendredi 20

Pain

T=Trace d'allergénes P =Présence d'allergénes




